
 

 
 
 

Speisekarte 
 
 
 

Vorspeisen 
 
 
Gebratene Blunzen | 14 
Miso-Apfelkren / Mazeriertes Rotkraut / A ,F ,G ,O 
 
Rote Rüben Tatar | 13 
Wasabi-Mayo / Pumpernickel / Apfelgelee / A ,C ,G ,O 
 

Suppen 
 
 
Steinpilzsuppe  | 7 
Croûtons / A, G, O 
 
Klare Rindsuppe | 6 

Grießnockerl oder Frittaten / Schnittlauch / A, C, G, L  

 

Wirtshausklassiker 
 
 
Schweinebauch | 22 

Bierjus / Wein-Kraut / Serviettenknödel / A, C, G, O 

Paprikahendl | 21 
Butterspätzle / Karamellisierter Paprika Süß-Sauer /  
Knusperzwiebeln / A, C, G, O 
 

Gebackenes Schnitzel Wiener Art | 18 

Petersilien-Butter-Erdäpfel / Zitrone / A, C, D, G 

(Auf Wunsch servieren wir Ihr Schnitzel gerne traditionell mit Sardelle & Kapern)  

A-Glutenhaltiges Getreide; B-Krebstiere; C-Eier; D-Fische; E-Erdnüsse; F-Soja; G-Milch; O-Schwefeldioxid &Sulfite; H 

Schalenfrüchte; L-Sellerie; M-Senf; N- Sesam; P-Lupinen; R-Weichtiere 



 

 

 

Hauptgerichte 
 
 
Knusprige Gänsebrust | 29 
Orangen-Pfeffer-Jus / Maroni-Rotkraut / Erdäpfelknödel / Heidelbeeren / A ,C ,G ,O 
 
Schweinefilet | 22 
Speck-Sauce / Grillzucchini / Spätzle / Blau-Mohn / A, C, F, G, M, O 
 
Fish & Potatoes | 23 
Waldviertler Karpfen in Mohnpanier / Erdäpfelsalat / Remoulade / Limette /  
A, C, D ,G ,M, O 
 
Gebratene Erdäpfelknödel | 17 
Blauschimmelkäse / Balsamico-Trauben / Haselnuss / Vogerlsalat/  
A, C, G, H, O 
Mit Hühnerbrustfilet | 21 
 
Spinat-Knödel | 19 
Braune Bauernbutter / Schmelztomaten / Frisée /  
Gehobelter Hartkäse / A, C, G, O 
 
Rehragout | 24 
Kohlsprossen / Kürbiskernkroketten / Portweinfeige / Preiselbeeren  
G, O 
 

Beilagen & Extras 
 

 
Beilagen-Salat | 6 
Pommes Frites | 5 
Preiselbeeren | 2 
Remoulade / C, M, O | 3 
Ketchup/Senf | 2 
Brot / A | 2 
 

Menü-Box | 0,50 
 
 
A-Glutenhaltiges Getreide; B-Krebstiere; C-Eier; D-Fische; E-Erdnüsse; F-Soja; G-Milch; O-Schwefeldioxid &Sulfite; H 

Schalenfrüchte; L-Sellerie; M-Senf; N- Sesam; P-Lupinen; R-Weichtiere 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

Süßes 
 
 

Schokoladenschaum | 8 
Heidelbeeren / Kakao Crumble / A, G, O 
 
Kastanie | 9 
Vanille-Eis / Trüffel-Honig / Zwetschke / Feuilletine / G ,O 
 
Blau-Mohn Tiramisu | 9 
A, C, G, N 
 

 
 
 
 
 
 

Kleine Portionen & Kindergerichte: 75% des Normalpreises 
 
Küchenzeiten:  MO-DI Ruhetag 
   MI-SA 11:00-14:00 & 18:00-21:00 
   SO:      11:00-14:00 
 
Alle Preise in Euro inkl. MwSt. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

A-Glutenhaltiges Getreide; B-Krebstiere; C-Eier; D-Fische; E-Erdnüsse; F-Soja; G-Milch; O-Schwefeldioxid&Sulfite; H 

Schalenfrüchte; L-Sellerie; M-Senf; N- Sesam; P-Lupinen; R-Weichtiere 


